KOMPASS:
GRIS

Hur pH maéts i blétfoder /
till grisar

>> Provpunkter
Genom att mata pH i blétfodret kan man kontrollera hygien och jasning och

forebygga odnskad bakterietillvaxt, sasom E. coli. Var provet tas paverkar
resultatet. Rekommenderade provpunkter ar:
« Blandningstank.
« Fermenteringstank (om sadan finns).
- Utfodringsventil, ute i stallet.
Ta alltid prov pa samma plats och tidpunkt for jamférbarhet.

>> S& g6r du pH-méatningen
1. Forbered provet: ta ca 100 ml blétfoder och rér om ordentligt sa provet blir
homogent. Ar fodret mycket tjockt, spad foérsiktigt med lite destillerat vatten
och notera spadningen.

2. Kalibrera pH-mataren: anvand en kalibrerad pH-matare med pH 7 som
neutral referens och pH 4 som sur referens. Anvand inte pH-papper — det ar
oftast for grovt for andamalet.

3. Mat pH: stick ner elektroden direkt i fodret, vanta tills vardet stabiliseras och
notera pH och temperatur.



Ovan: En rekommenderad provpunkt ar i blandningstanken.
1 Enannan provpunkt kan vara vid utfodringsventilen i stallet.
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> Riktvarden for pH (gris)
. Farskt blotfoder (ej fermenterat): normalt pH 5,5-6,5. Okad risk for
bakterietillvaxt vid pH >6,8. Risk for minskat foderintag vid pH <5,2.
« Fermenterat blotfoder: mycket bra pH 3,8-4,5, acceptabelt pH 4,6-5,0.
Otillracklig jasning/hygienproblem vid pH >5,0.

> Tolkning och atgarder
« Hogt pH (dalig hygien, lag syraproduktion): rengor systemet, kontrollera
fermenteringen.
« Lagt pH (for kraftig jasning): justera restfoderandelen.
« Varierande pH (biofilm i rér): systemrengoring.
« Surt ochillaluktande (fel jasning): tém och starta om.

Praktiska tips
Méit minst en gang per vecka och fér daghok 6ver pH-véardena.

Rengor pH-elektroden noga - fett och protein kan tappa igen det porésa
membranet och ge instabila varden.
Byt elektrod oftare an i vattenprov.
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